Tarim ve Orman Bakanligindan:

TURK GIDA KODEKSIi BAHARAT TEBLIGi
(TASLAK)

Amag

MADDE 1- (1) Bu Tebligin amaci; baharatin teknigine uygun ve hijyenik sekilde
iretilmesi, hazirlanmasi, islenmesi, depolanmasi, nakledilmesi ve piyasaya arz edilmesi
asamalarinda tagimasi gereken 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam
MADDE 2 - (1) Bu Teblig 6giitiilmiis, ufalanmis ve biitiin haldeki baharati ve baharat
karigimlarini kapsar.

Dayanak
MADDE 3- (1) Bu Teblig, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincii miikerrer sayili Resmi

Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine dayanilarak hazirlanmistir.

Tammlar

MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gegen;

a) Az gelismis ve ciliz tohum: Olgunlasmamis ve burusuk tohumlari,

b) Baharat: Cesitli bitkilerin tohum, tomurcuk, c¢ekirdek, meyve, ¢igek, kabuk, kok,
govde, rizom, yumru, yaprak, sap, sogan gibi kisimlarinin Kurutulup; biitiin halde ve/veya
ufalanmasi ve/veya ogiitiilmesi ile elde edilen gidalara renk, tat, koku ve lezzet vermek igin
kullanilan triinleri,

1) Ada cayi: Salvia sericeotomentosa Rech.f., ve Salvia fruticosa Mill. (Sin. Salvia
triloba) (Lamiaceae), ¢alimsi geng bitkilerinin kurutulmus yapraklarini,

2) Anason ; Pimpinella anisum L. (Apiaceae) tiiriine giren bitkilerin meyvelerini,

3) Ardig: Juniperus communis L. (Cupressaceae) agaglarinin, hasat edilerek
kurutulmus meyvelerini,

4) Aspir Cigegi: Carthamus tinctorius L. tiriine giren bitkilerin olgunlasma
sonrasinda acan ve kurutulan krem, turuncu, beyaz, kirmizi gibi renklerde olabilen ¢igeklerini,

5) Biberiye-kusdili: Rosmarinus officinalis L. (Lamiaceae) tiiriine giren bitkilerin
teknigine uygun olarak kurutulmus yapraklarini,

6) Cedvar: Curcuma zedoaria (Christm.) Rosc. (Zingiberaceae) tiiriine giren otsu g¢ok
yillik bitkilerin teknigine uygun olarak ¢ikarilmis ve kurutulmus rizomunu,

7) Cam fistigi: Pinus pinea L. (Pinaceae) tiirline tiirtine giren bitkilerin tohumlarinin
kabugu siyrilmis ve zarindan temizlenmis, embriyosu da bulunan endosperm kismini,

8) Cemenotu-buyotu: Trigonella foenum-graecum L. (Fabaceae) tiiriine giren
bitkilerin saridan sarimsi kahverengine kadar degisen renklerdeki teknigine uygun olarak
kurutulmus olgun tohumlarini veya bunlarin 6giitiilmiis halini,

9) Corekotu: Nigella sativa L. ve Nigella damescena L. (Ranunculaceae) tiiriine giren
bitkilerin meyveleri igerisinde olugsan tohumlarini veya bunlarin 6giitiilmiis halini,

10) Cortiikotu: Echinophora tenuifolia L. subsp. sibthorpiana (Guss.) Tutin
(Apiaceae) bitkilerinin teknigine uygun olarak kurutulmus yapragini,

11) Defne yapragi: Laurus nobilis L. (Lauraceae) tiiriine giren bitkilerin teknigine
uygun olarak kurutulmus yapragini,

12) Dereotu: Anethum graveolens L. (Apiaceae) bitkilerinin hasat edilerek teknigine
uygun olarak kurutulmus toprak iistii kisimlar1 ve meyvelerini;
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13) Feslegen/Reyhan: Ocimum basilicum L. (Lamiaceae) tiiriine giren bitkilerin
ciceklenme doneminde hasat edilerek yesil/mor renkli toprak tistii kisimlarinin teknigine
uygun olarak kurutulduktan sonra saplarindan ayrilmig yaprak, cigek ve slirgiin uglar
karigimini,

14) Frenk kimyonu: Carum carvi L. (Apiaceae) tiirline giren bitkilerin tam
olgunlasmadan toplanip teknigine uygun olarak kurutulmus, tohumu andiran meyvelerinin
tane veya Oglitiilmiis halini,

15) Hardal: Brassica nigra (L.) W.D.J.Koch, Brassica juncea (L.) Czern., Sinapis alba
L. (Brassicaceeae) tiirlerine giren bitkilerin tohumlarini veya 6giitiilmiis halini,

16) Hashas: Papaver somniferum L. (Papaveraceae) tiiriine giren bitkilerin teknigine
uygun olarak kurutulmus tohumlarini,

17) Havlican: Alpinia officinarum H. (Zingiberaceae) c¢ok yillik otsu bitkilerin
teknigine uygun olarak ¢ikarilmis ve hazirlanmis rizomunu,

18) a)Hindistan cevizi: Cocos nucifera L. (Arecaceae) tiiriine giren bitkilerin tam
olgunlagsmis meyvelerinin, sert kabugu ayrildiktan sonra kalan i¢ kisimlarinin rendelenmis
halini,

b) Yagi azaltilmig Hindistan cevizi: Cocos nucifera L. (Arecaceae) tiiriine giren
bitkilerin tam olgunlasmis meyvelerinin rendelenmis ve teknigine uygun olarak yagi
azaltilarak gida sanayiinde kullanilan, dogrudan tiiketiciye sunulmayan halini,

19) Kakule: Elettaria cardamomum L. Maton (Zingiberaceae) tiiriine giren bitkilerin
olgunlasmaya yakin meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulmus halini veya bu
meyvelerden ayrilmis tohumlarini,

20) Karabiber ¢esitleri:

aa) Beyazbiber-Akbiber: Piper nigrum L. (Piperaceae) tiirline giren bitkilerin
olgunlastiktan sonra toplanip teknigine uygun olarak kurutulmus ve dis kabuklar1 soyulmus
meyvelerinin tane veya 0giitlilmiis halini,

bb) Karabiber: Piper nigrum L. (Piperaceae) tiiriine giren bitkilerin genellikle
olgunlagsmadan toplanip, teknigine uygun olarak kurutulmus olan gri, kahverengimsiden koyu
kahve veya siyahimsi renge kadar renklerde olabilen, ylizeyleri burusuk meyvelerinin tane
veya Ogiitiilmiis halini,

cc) Yesil karabiber: Piper nigrum L. (Piperaceae) tiirine giren bitkilerin meyvelerinin,
yesil halde toplanip, kontrollii sartlarda teknigine uygun olarak kurutulmus olan, karakteristik
yesil, yesilimsi veya koyu yesilimsi renklerde olabilen, yiizeyleri burusuk tane halini, (Yeni
iirlin tanimi)

21) Karanfil: Eugenia caryophyllata (Sin:Syzgium aromaticum) (Myrtaceae) tiiriine
giren bitkilerin agilmamis ¢igek tomurcuklarinin teknigine uygun olarak kurutulmus tane veya
ogutiilmiis halini,

aa) Ana karanfil: 4 adet ice dogru kivrik, canak yapraklari ile sarilmig, yumurta
seklinde kahverengi iizlimsili meyvelerini,

bb) Bassiz karanfil: Tomurcuk basi kopmus, sadece sap1 kalmig karanfili,

cc) Koker karanfil: Yeterli kurutulmama sebebiyle fermentasyona ugramis soluk
kahve renkli beyazimtirak, unlu goriinislii, burusuk yiizlii karanfilleri,

22) Kebabiye: Piper cubeba L. (Piperaceae) bitki meyvelerinin tam olgunlasmadan
once hasat edilerek kurutulmus meyveleri,

23) Kekik: Origanum, Thymus, Coridothymus ve Satureja (Lamiaceae) cinslerine
giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra ufalanarak saplarindan ayrilmisg
yaprak, ¢icek ve siirgiin uclar1 karigimin,

24) Kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlagmis
meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulup, saplart alindiktan sonra;



aa) Toz kirmiz1 biber: Ogiitiilerek toz haline getirilmis, gerektiginde yemeklik bitkisel
s1v1 yag ve/veya yemeklik tuz da karistirilabilen halini,

bb) Pul kirmizibiber: Su ile tavlanip, farkli boyutlarda 6giitiillerek ya da pargalanarak
pul haline getirilmis, yemeklik bitkisel s1vi yag ve yemeklik tuz da karistirilabilen halini,

cc) Isot: Su ile tavlanarak uygun partikiil biiyiikliigiinde kiricilarda kirilmasi, 70-80 °C
sicaklikta 3-12 giin bekletilmesi ve yemeklik bitkisel sivi yag ve yemeklik tuz ilave
edilmesiyle elde edilen, kendine 6zgii, tat, koku, aroma ve kirmizidan siyaha kadar farkli
renklerdeki yar1 fermente baharati,

25) Kirmizi karabiber: Schinus molle L. (Sin: Schinus terebinthifolius Raddi) tiiriine
giren bitkilerin meyvelerinin olgunlasmasi sonrasinda teknigine uygun olarak kurutulan,
kirmizi ve pembenin tonlarinda renklerde olan, tane veya 6giitiilmiis halini,

26) Kimyon: Cuminum cyminum L. (Apiaceae) tiiriine giren bitkilerin olgunlastiktan
sonra toplanip teknigine uygun olarak kurutulan meyvelerinin tane veya 6giitiilmiis halini,

27) Kisnis: Coriandrum sativum L. (Apiaceae) tiirline giren bitkilerin kiire seklindeki
sarims1 yesilden ac¢ik kahverengine kadar degisen renklerdeki meyvelerinin teknigine uygun
olarak kurutulmus veya bunlarin 6giitiilmiis halini,

28) Kuslizimii: Vitis vinifera L. (Vitaceae) tiiriine giren ufak taneli tiziimlerin
yikanip, teknigine uygun olarak kurutulmus halini,

29) Mahlep: Prunus mahaleb L. (Rosaceae) tiiriine giren bitkilerin olgunlagsmis
meyvelerinin sert ¢cekirdegi kirilarak ¢ikarilan i¢inin tane veya 6giitiilmiis halini,

30) Maydanoz: Petroselinum sp. bitkilerinin teknigine uygun olarak kurutulmus
yapraklarinin biitiin veya ufalanmis veya 6giitiilmiis halini,

31) Melisa-ogulotu: Melissa officinalis L. (Lamiaceae) bitkilerinin ¢ogu zaman tam
acmamis ¢igekli kisimlarla birlikte yapraklarini,

32) Mercankosk: Origanum majorana L. (Lamiaceae) bitkisinin ¢ogu zaman tam
acmamus ¢icekli kisimlarla birlikte yapraklarinin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra
ufalanarak saplarindan ayrilmis yaprak, ¢igek ve siirgiin u¢lar1 karigimina,

33) Meyankokii: Glycyrrhiza glabra L. (Fabaceae) bitkisine ait rizomlarin usuliine
uygun olarak kurutulmasi ve pargalanmasi ile elde edilen halini,

34) Muskat (Kiigiik Hindistan cevizi) / Besbase: Myristica fragrans Houtt
(Myristicaceae) tiirline giren bitkilerin tohumlari/olgun meyvelerinin kurutulmus etli
dokusunu,

35) Nane: Mentha (Lamiaceae) cinsine giren kiiltiir Dbitkilerinin ¢igeklenme
doneminde hasat edilen ve teknigine uygun olarak kurutulmus yapraklarinin saplarindan
styrilip ufalanmis halini,

36) Rezene: Foeniculum vulgare Mill.var. dulce (Apiaceae) cinsine giren bitkilerin
olgunlagsmadan yesil haldeyken toplanmis ve teknigine uygun olarak kurutulmus meyvelerinin
biitiin veya 6giitlilmiis halini,

37) Safran: Crocus sativus L. (Iridaceae) tiiriine giren bitkilerin turuncu- kirmizi
renkli stigmalarinin yag ve balmumu igermeyecek sekilde teknigine uygun olarak kurutulmus
halini,

38) Salep: Cigeklenmesini tamamlamis Orchidaceac familyasina dahil yumru
baglayan farkli cins ve tiirlere ait toprak orkidelerinin yumrularinin teknigine uygun olarak
temizlenip su veya siitte haglandiktan sonra kurutulup 6giitiilmiis veya 6giitiilmemis halini,

39) Sarmmsak: Allium sativum L. (Alliaceae) tiiriine ait soganlarin teknigine gore
islenerek kurutulmus, dilimlenmis ve 6giitiilmiis, graniile edilmis halini,

40) Sogan: Allium cepa L. (Alliaceae) tiiriine ait soganlarin teknigine gore islenerek
kurutulmus, dilimlenmis, 6giitiilmiis veya graniile edilmis halini,

41) Sumak: Rhus coriaria L. (Anacardiaceae) tiirtine giren bitkilerin olgunlasmis
meyvelerinin hasat edilip teknigine uygun olarak kurutulduktan sonraki biitiin halini ya da



sofra tuzu (agirlik¢a en fazla % 6) katilarak 6giitiilmiis biitiin halini veya 6giitiilmiis meyve
kabuklarini,

42) Susam: Sesamum indicum L. (Pedaliaceae) tiiriine giren bitki tohumlarinin
teknigine uygun olarak kurutulmus halini,

43) Targin gesitleri:

aa)Tar¢in: Cinnamomum (Lauraceae) cinsine giren bitkilerin, dallar1 ve geng
stirgtinlerinin kabuklarindan, mantar ve parankima dokusunun siyrilmasindan sonra kalan i¢
kabugunun teknigine uygun olarak kurutularak 6giitiilmiis halini,

bb) Cin tar¢in kabugu: Cinnamomum cassia Presl. (Lauraceae) agaglarinin geng
stirgiinlerinin kurutulmus kabuklarinin, kismen veya tamamen mantar tabakasiyla ortiili ve
plirtizli halini,

cc) Seylan tar¢in kabugu: Cinnamomum zeylanicum Blume’un geng dallarimin,
soyulmus kabuklarinin, mantar tabakasi olmayan ve yiizeyi piiriizsiiz halini,

44) Tarhun: Artemisia dracunculus L. (Asteraceae) tiiriine giren bitkilerin ¢igeklenme
doneminde hasat edilip teknigine uygun olarak kurutulmus ve saplarindan siyrilmis
yapraklarini,

45) Vanilya: Vanilla fragrans Ames tiirlerinin tam olgunlasmadan toplanip, diger
biitlin baharatdan farkli olarak kiirleme ile solma noktasina kadar kurutulup enzim etkisi
baslatilarak, teknigine uygun olarak kurutulan ve bekletilen kiir edilmis meyvelerini,

46) Yenibahar: Pimenta officinalis Lindl. tiiriine giren bitkilerin olgunlagmis, dolgun,
4,5-9,5 mm ¢apinda, koyu kahve renkli meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulmus tane
veya 0giitlilmiis halini,

47) Zahter (Karabas kekik): Thymbra spicata L. tiirtine giren bitkilerin ¢icekli
kisimlarla birlikte yapraklarinin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra ufalanarak
saplarindan ayrilmis yaprak, cigcek ve siirgiin ug¢lar1 karisimini,

48) Zencefil: Zingiber officinale Roscoe (Zingiberaceae) tiirline giren bitkilerin, 20
mm’den daha uzun sekilsiz, parcalar halinde bulunan, kabugu soyulmus veya soyulmamis
olarak, teknigine uygun sekilde kurutulmus kdksaplarini ve bunlarin parga veya ogiitiilmiis
halini,

49) Zerdecal: Curcuma longa L. (C. Domestica) (Zingiberaceae) tiiriine giren
bitkilerin temizlenip, suda kaynatildiktan sonra, teknigine uygun olarak kurutulmus, koyu sar1
renkli birincil veya ikincil parmak ve sogan seklindeki kdksaplarinin biitiin veya ogiitiilmiis
halini,

) Baharat karigimi: Teknigine uygun olarak hazirlanmis baharat ¢esitlerinin bir araya
getirilmesiyle elde edilen karigima,

¢) Bakanlik: Tarim ve Orman Bakanligini,

d) Boy ozelligi: Her iriin i¢in 6giitiilmiis baharatin % 90’1inin gegebilecegi elek goz
aciklig1 degerini,

e) Bozuk tane: Cirimis, kiiflenmis, ezilmis, topaklanmus, filizlenmis, kizigmus,
nemden bozulmus, hastalikli, bocek yenikli taneleri,

f) Hafif tane: Icleri kismen veya tamamen bos olan karabiber tanelerini,

g) Kirik yaprak: En ¢ok 1/4’ it kopmus yapragi,

g) Kurutma: (a) bendinde tanimlanan baharatin kullanilan kisimlarinin kendine has
renk, ugucu yag gibi ozellikleri tagiyacak sekildeki dogal yollarla veya uygun teknolojik
metotlarla kurutulmasi islemini,

h) Lekeli yaprak: Yiizeyinin 1/5’inden fazlasinda ¢illenme, benek, serit, adacik ve
benzeri goriiniiste renk farklar1 bulunan yapraklari,

1) Ogiitme: Baharatin hazirlanmasinda kullamlan bitki veya bitki parcalarmin
teknigine uygun olarak temizlenip, kurutulduktan sonra 6giitiilmesi islemini,




i) Siyah tane: Dis kabuklari tamamen soyulmamis koyu renkli karabiber tanelerini
veya tamamen bos olan beyazbiber tanelerini,

j) Sekerlenmis tane: Icinde veya disinda kolayca fark edilebilen, gériiniisiinii ve tadini
olumsuz yonde etkileyen seker kristalleri olusmus kus tiziimii tanelerini,

k) Yabanci madde: Baharatin hazirlanmasinda kullamilan bitki ve bitki parcalar
disinda, g6zle goriilebilen kendisinin istenen kismindan baska her tiirlii maddeyi,

ifade eder.

Uriin ozellikleri

MADDE 5- (1) Bu Teblig kapsamindaki tirlinlerin 6zellikleri asagida verilmistir:

a) Baharatin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri EK-1, EK-2, Ek-3 ve Ek-4’¢ uygun olur.
Deger belirlenmeyen iiriin-kriter i¢in denetimlerde bu kriterler aranmaz.

b) Baharat kendine 6zgii tat, koku ve renkte olur; yabanci tat ve koku almis olmaz ve
bozuk tane igermez.

) Baharatin igerisinde canli bocekler, gozle goriilebilen veya goriilmeyen 6lii bocekler
ile bunlarin kalintilar1 ve diger zararlilarin kalintilart bulunmaz.

¢) Ogiitiilmiis baharat, en az %90’1 baharata 6zgii géz a¢iklign Ek-2’de belirlenmis
olan eleklerden gegecek sekilde ince ¢ekilmis olmak zorundadir.

d) Baharata ve baharat karisimlarina iiriinlerin kendi dogasindan gelen nisasta harig
olmak {izere nisasta, irmik, razmol, kepek ve benzeri dolgu maddeleri katilmaz. Karabiberin
dogasindan gelen nisasta géz Oniine alinarak, nisasta miktar1 % 55’ten fazla olamaz.

e) Ogiitiilmiis zerdecalda kursun kromat deneyi negatif olmak zorundadir.

f) Safranda toplam azot miktart kuru madde iizerinden kiitlece en ¢ok %3,
renklendirme giicii 400 nm’de en az 130 olmak zorundadir.

g) Tane hardalda tiir karisimi kiitlece en ¢ok %15 olmak zorundadir.

g) Aci ve tatll 6giitiilmiis kirmizibiberlerde ilave edilecek yemeklik bitkisel sivi yag
agirlikca %1°1 gecemez.

h) Pul kirmizibiberlerde ve isotta ilave edilecek yemeklik bitkisel sivi yag agirlik¢a
%6’y1, , tuz miktar1 % 7’yi, tohum ve tohum pargalan kiitlece % 40’1 kuru madde iizerinden
toplam yag miktar1 %18’1 gecemez.

1) Pul kirmizibiberlerde ve isotta kendinden olan sap ve dal pargalar1 kiitlece %1’
gecmez.

i) Kus tiziimiinde, 25 g’daki tane sayis1 200-500 arasinda olmak zorundadir.

J) Yagi azaltilmig Hindistan cevizi, perakende satis yerlerinde dogrudan tiiketiciye
sunulamaz. Ancak, tiretim yerleri ve gida toptancilarinda satisa sunulabilir.

k) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere 3/10/2019 tarihli ve 30907 sayili Resmi
Gazete’de yaymmlanan Tirk Gida Kodeksi Gida Isinlama Yonetmeligi’ne uygun olarak
1sinlama islemi yapilabilir.

I) Bu Teblig kapsaminda yer alan tiriinlerden bitkisel yag kullanimina izin verilenlerde
12/4/2012 tarihli ve 28262 sayili Resmi Gazete yayimlanan Bitki Adi ile Anilan Yemeklik
Yaglar Tebliginde tanimlanan bitkisel yaglar kullanilir.

Ozel Hiikiim

Madde 6- (1) Bu Tebligde tanimlamasi yapilan baharat disindaki tiriinlerin, baharat
amagcli kullanimina dair degerlendirme Bakanlik¢a yapilir. Bakanlik gerekli gérmesi halinde
bu tirlinler i¢in detayl risk degerlendirmesi yapabilir.



Katki maddeleri

MADDE 7 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tirtinlerin katki maddelerine iliskin,
30/6/2013 tarihli ve 28693 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki
Maddeleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimler uygulanir.

Bulasanlar

MADDE 8 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan firiinlerdeki bulasan miktarlart
hususunda 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincli miikkerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Tiirk Gida Kodeksi Bulaganlar Y 6netmeliginde yer alan hiikiimler uygulanir.

Pestisit kalintilar

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {irinlerdeki pestisit kalinti miktarlar
hususunda 25/11/2016 tarihli ve 29899 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimler
uygulanir.

Hijyen

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerin mikrobiyolojik kriterleri
ve hijyen hususlarinda, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 {incli miikerrer sayilt Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi ile 17/12/2011 tarihli
ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeliginde yer alan
hiikiimler uygulanir.

(2) Dogal yollarla yapilan kurutmalarda bitkiler, toprak ile dogrudan temas halinde
olmamalidir ve yerden yiliksek platformlarda veya uygun bir materyalden yapilmis
dosemelerin tizerinde kurutulur.

Ambalajlama

MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerin ambalajlari, 5/4/2018
tarihli ve 30382 sayili Resmi Gazete’ de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemelere Dair Yonetmelikte yer alan hiikiimlere uygun olur.

(2) Ogiitiilmiis ¢orekotu, yalnizca vakumlu ambalajlarda satisa sunulur.

Etiketleme

MADDE 12 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler; Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y 6netmeligine uygun olur.

(2) Uretim tarihi olarak 6giitiilmiis baharatta {iriniin hasat yili ve paketleme tarihi,
digerlerinde tirliniin hasat yil1 esas alinir.

(3) Kekiklerin etiketinde, iirlin ad1 olarak “Kekik™ ibaresi ile birlikte ait oldugu cins
adi da (Origanum, Thymus, Coridothymus veya Satureja) belirtilir.

Tasima ve depolama
MADDE 13 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan driinlerin depolanmasi ve
tasinmasinda, Tirk Gida Kodeksi Y 6netmeliginin Ugiincli Boliimiindeki hiikiimlere uyulur.

Numune alma ve analiz metotlar:
MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerden numune alinmasi ve
analizleri, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olur.



Idari yaptirnm

MADDE 15 — (1) Bu Teblige aykir1 davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996
sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gore
idari yaptirim uygulanir.

Yiiriirliikten kaldirilan teblig
MADDE 15 — (1) 10/4/2013 tarihli ve 28614 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Baharat Tebligi (Teblig N0:2013/12) yiirtirlikten kaldirilmistir.

Uyum zorunlulugu
GECICI MADDE 1 - (1) Bu Tebligin yayimi tarihinden &nce faaliyet gosteren gida
isletmecileri bu Tebligin yayimi tarihinden itibaren ii¢ yil igerisinde bu Teblig hiikiimlerine
uymak zorundadir.
(2) Bu Teblig hiikiimlerine bir yil igerisinde uymak zorunda olan gida isletmecileri;
uyum saglayana kadar 10/4/2013 tarihli ve 28614 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Baharat Tebligi hiikiimlerini uygulamak zorundadir.

Yiiriirliik
MADDE 16 — (1) Bu Teblig yayimi tarihinde yiiriirliige girer.

Yiiriitme
MADDE 17 — (1) Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Orman Bakani yiriitiir.



Ek-1

OGUTULMEMIS BAHARATIN FiZIiKSEL VE KIMYASAL OZELLIiKLERI

Baharat Yabanc1 [Rutubet| Toplam % 10 Ucucu | Seliilloz | Ugucu | Kirik | Bozuk Az Burusuk | Siyah | Hafif
kiil IlukHCI de | olmayan gelismis
madde ¢oziinmeyen eter yag tane | tane ve tane- tane tane
kiil ekstrakti kapsiil
k.m. k.m. k.m. k.m. k.m. ciliz tane
Enc¢ok | Encok | En ¢ok En ¢ok Enaz Engok | Enaz |Encok|Enc¢ok| Engok Enc¢ok | En¢ok | Enc¢ok
%m/m)| (%) |[(% m/m)| (% m/m) (% m/m) (% m/m)| (ml/100 | (% % | (%%m/m) [ (%mm)l (% |[(%m/m

g) m/m) | m/m) m/m) )

Anason 3 10 1,5 2

Ardig Bulunmaz| 11 4 1

Beyazbiber- 0,5 14 2 0,3 6,5 6 1 3 10 2

akbiber

Cedvar 10 7 1,5

Cemenotu- 1 11 5 1,5 5 2

buyotu

Cam fistig1 0,7 8 10 1,5 1

Corekotu 1 8 6 1

Frenk kimyonu 2 12 8 15 2,5

Hardal 1 10 6 1,5 28 0,5

Hashas 1,5 11 10 1 0,5

Havlican Bulunmaz| 10 6 15

Kakule (tohum) 2 12 9,5 3 3,5 5

Kakule Bulunmaz| 12 9,5 3 3,5 7

(meyve)

Karabiber 1 12 8 1 6 18 2 4 10

Kebabiye 1 7 55 1

Kimyon 2 12 9 15 2,2

Kisnis 2 12 7 1,5 0,4 10 2

Kustiziimii 0,5 15

Mahlep 0,25 7 6 1 5 0,5

Meyankokii Bulunmaz 9 8 15




Muskat- 0,5 10 2 0,5

Besbase

Rezene 2 12 11 1

Salep Bulunmaz 8 1,9 0,2

Susam 2 8 5 1

Yenibahar 1 12 55 0,5

Yesil kara 1 12 5 0,3 0,3 10
biber

k.m.:kuru madde

% m/m:agirlikca yiizde




Ek-2

OGUTULMUS BAHARATIN FiZIKSEL VE KIMYASAL OZELLIiKLERI

Baharat Yabanc1 | Rutubet| Toplam % 10 luk Ucucu Seliilloz | Ucucu Tuz Boy Suda Kalsiyum
madde En ¢ok kiil HCI’de olmayan k.m. yag En cok | ozelligi coziinen |Oksit(CaO)
En ¢ok (%) k.m. cOziinmeyen eter En ¢cok km. [(% m/m)| elek goz ekstrakt k.m.
(% m/m) En ¢ok kiil ekstrakti | (%o m/m) | Enaz acikhigi k.m. En ¢cok
(% m/m) k.m. k.m. (ml1/100g ) mm Enaz (% m/m)
En ¢ok Enaz (% m/m)
(% m/m) (% m/m)
ng’i%ze?'ber' Bulunmaz | 14 2 0,3 6,5 6 0,7 1
(emenotu - Bulunmaz | 11 5 1 13 30
buyotu
Corekotu 1 9 6 1
Frenk kimyonu 1 10 8 1,5 1,8 1
Hardal Bulunmaz 6 6 1,5 25 6 0,35 1
Karabiber Bulunmaz 12 8 1 6 17,5 15 1
Karanfil Bulunmaz 10 7 0,5 4 13 14 1
Kimyon Bulunmaz 10 9 1 2 1
Kirmizibiber (ac1) | Bulunmaz 11 9 1 12 25 Aranmaz 1
Kirmizibiber Bulunmaz 11 9 1 12 25 Aranmaz 1
(tatli)
Kisnis Bulunmaz 10 7 1 0,2 1
Mahlep Bulunmaz 7 6 1
put armizbiber- 05 15 | 17 1 Aranmaz | 7
Rezene Bulunmaz 11 1 0,5
Safran Bulunmaz 8 8 1,5 0,2 55
Salep Bulunmaz 8 1,9 0,2
Sarimsak 1 7 6 0,5
Sogan 1 6 5 0,5
Sumak 1 13 12 1 6 2
Tarcin Bulunmaz 12 5 2 0,5 1@ 0,80
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Vanilya Bulunmaz 10

Yenibahar Bulunmaz 12 55 0,5 45 275 2,5 0,80

Zencefil Bulunmaz 12 8 2 3@ 8w 15 0,80 11,4 11
(agartilmamig)

Zencefil Bulunmaz 12 12 2 3@ ) 15 0,80 114 25
(agartilmis)

Zerdegal Bulunmaz 12 9 1,5 15 0,80

Yukarida yer alan 6zelliklere ek olarak agartilmis veya agartilmamis zencefillerde suda ¢oziinen kiil k.m’de en ¢ok % 1,9; alkolde ¢oziinen ekstrakt k.m’de en az
% 5,1 olmalidir.

(1) Sonuglarin hesaplanmasinda kuru madde esas alinmaz.

(2) Agartilmig veya agartilmamig zencefillerde ugucu olmayan eter ekstrakti degerleri en ¢ok olarak verilmistir.
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Ek-3

YAPRAK/CICEK BAHARATIN FiZIKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI

Baharat Yabanc1 | Rutubet | Toplam kiil | % 10 luk HCI’de Seliiloz Ucucu Sap ve dal Kirnk Lekeli
madde En ¢ok k.m. coziinmeyen Kkiil k.m. yag parc¢aciklar1 | yaprak- yaprak
En ¢ok (%0) En cok k.m. En ¢ok k.m. En cok parca En ¢ok
(% m/m) (% m/m) En ¢ok (% m/m) En az (% m/m) En ¢ok (% m/m)
(% m/m) (ml/100g ) (Yom/m)
Adacay1 2 10 9 2 1
Aspir Cigegi 2 10 8 1,5
Biberiye 1 10 10 2 1 8
Cortiikotu 2 10 11 1,5
Defne yapragi 0,1 8 7 1,5 30 1@ 15 10
Dereotu 0,5 8 15 2
Feslegen- 2 10 15 1 0,3 10
reyhan
Kekik 2 10 12 2 1 69 10
1’5 (4,5)
Maydanoz 0,5 7,5 14 1,5
Melisa-ogulotu 2 10 12 1
Mercankosk 2 10 12 2
Nane 0,1 10 12 2.5 0,7® 5
Tarhun 0,1 10 15 1,5 0,3
Zahter 2 10 12 1 1

Kekikte; sap ve dal parcaciklari, kekik ¢igegi ve tohumunu da kapsamaktadir.

(3) Thymus, Coridothymus ve Satureja cinslerinden elde edilen kekikler veya kekik cinslerinin karisimlari i¢in
(4) Origanum cinsinden elde edilen kekikler i¢in

(5) Sonuglarin hesaplanmasinda kuru madde esas alinmaz.
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Ek-4

DiGER BAHARATIN FiZiKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI

Ucucu Suda Kirik Kalsiyu Ugucu Basm. Koker.
N o . | olmayan . karanfil| karanfil
Yabanci yag coziinen |parca| Bozuk m oksit Yag asidi | Ana
dde Rutubet k.m ekstrakt | En arca Kabuk (CaO) eter Laurik asit| karanfil
Baharat ma En ¢ok L par¢ kalinhgi ekstrakti En ¢ok| En ¢cok
En cok o Enaz k.m. ¢ok |En ¢ok Mm k.m. Km En cok | En ¢ok ¢ ¢
% m/m ®  ImL/100| Enaz %m/ |% m/m En ¢ok L % m/m %
o o Enaz % %
g % m/m m %o m/m
% m/m
Hindistan cevizi | Bulunmaz 3 0,35 65 3
Hindistan cevizi
(Yag azaltilmis) Bulunmaz 3 0,35 45 3
Karanfil(biitiin) 1 12 17 4 5 3
Safran 1 8 55
Tarcin(Cin tipi ©) )
kabuk) 1 14 1 1-3
Tarcin(Seylan ®) i
tipi kabuk) 1 14 1 0.2-1
Zevnceﬁl (biitiin) 2 12 15 25
(agartilmis)
Zevnceﬁl (biitiin) 2 12 15 11
(agartilmamis)
Zerdegal 1 12 | 15 3 1
(parmak)
Zerdecal (sogan) 1 12 15 3

Bu tabloda yer alan baharatin kiil ve %10’luk HCI'de ¢oziinmeyen kiil degerleri dgiitiilmiis formlar ile aynidir.

(6) Sonuglarin hesaplanmasinda kuru madde esas alinmaz.
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